
بالانس انواع فرمولاسیون
کاپ کیک-کیک روغنی -1

لایه ای-کیک اسفنجی-2

رولت-کیک اسفنجی -3

پتی بور-بیسکویت سخت -4

پذیرایی -بیسکویت نرم -5

کلوچه -6

مغزی و راحتی کلوچه-7



نشاستهامولسیفایرپروتئینقندچربیرطوبتدرصدمواد اولیهردبف
324.20.1600.5003.0424آرد1

10.050.3پودربکینگ2

0.50.0250.475نشاسته3

180.05017.950شکر4

-0.3نمک5

0.50.0300.050.125خشکشیر6

-0.1وانیلپودر7

-0.03پتاسیمسوربات8

3.60.8002.8اینورتشربت9

2.10.4001.7گلوکز10

1.80.5401.260سوربیتول11

2.2-2.2گلیسیرین12

0.4-0.4گلایکولپروپیلن13

8-8مایعروغن14

3-3صافروغن15

12.49.31.51.5مرغتخم16

1.10.660.440کیکژل17

1313آب18

1002912.7122.9504.664.324.775--------------------جمع



100kg: کل خمیر 

%29: رطوبت

kg 71: ماده خشک

 :  %17.9=12.71/71 کل چربی

   %32.3=22.950/71  :کل قند

%6.56=4.66/71 :کل پروتئین

%6 =4.3/71 :کل امولسیفایر

  %34.9=24.77/71:کل نشاسته 

 %2.34( : فیبر(سایر

  %100:جمع 

آنالیز فرمول کیک روغنی



نشاستهامولسیفایرپروتئینقندچربیرطوبتدرصدمواد اولیهردبف

34.54.650.170.73.1526آرد 1

0.60.030.18بکینگ پودر 2

10.050.950نشاسته3

200.119.9شکر4

-0.3نمک5

0.22-0.90.054شیر خشک6

-0.1پودر وانیل7

-0.03سوربات پتاسیم8

6.51.564.94شربت اینورت9

20.4001.6گلوکز10

2.70.81.9سوربیتول11

1-1گلیسیرین12

0.3-0.3پروپیلن گلایکول13

1.72-1.72مایعروغن14

10.60.4ژل کیک15

1813.52.252.25تخم مرغ 16

9.39.3آب17

-0.05سیتریکاسید18

100314.1427.145.623.627.13چمع



(لایه ای)آنالیز کیک اسفنجی 
100kg: کل خمیر 

%31: رطوبت

69kg: ماده خشک

 %6 = 4.14/69:  کل چربی

 % 39.3 = 69 / 27.4: کل قند

 %8.1 = 69 / 5.62: کل پروتئین

 %5.2 = 69 / 3.6: کل امولسیفایر

% 39.3 = 69 / 27.13:کل نشاسته 

 %2.1( : فیبر)سایر

%100: جمع 



نشاستهامولسیفایرپروتئینقندچربیرطوبتدرصدمواد اولیهردبف

314.20.60.62.823.5آرد 1

0.50.060.15بکینگ پودر 2

0.50.060.44نشاسته3

17.50.0817.4شکر4

-0.35نمک5

0.25-10.05شیر خشک6

-0.1پودر وانیل7

-0.03سوربات پتاسیم8

51.23.8شربت اینورت9

514گلوکز10

30.92.1سوربیتول11

3-3گلیسیرین12

0.1-0.1لستین13

11مایعروغن14

1.10.660.44ژل کیک15

20152.52.25تخم مرغ 16

10.7710آب17

-0.05زانتان گام18

100344.125.85.35.6424.09چمع



(سوئیس رول)آنالیز کیک اسفنجی 
 100kg :کل خمیر 

 %34: رطوبت 

kg 66: ماده خشک

 %6.2: کل چربی

 %39 =25.8/66: کل قند

 %8 =5.3/66: کل پروتئین

 %8.5 =5.64/66: کل امولسیفایر

%36.5 =66 /24.09 :کل نشاسته 

%1.8( : فیبر)سایر

 % 100:جمع 



نشاستهامولسیفایرپروتئینقندچربیرطوبتدرصدمواد اولیهردبف

293.80.580.582.621.5آرد ستاره1

304.050.60.62.722.8آرد نول 2

-0.25بیکربنات سدیم3
110.05510.45شکر4

-0.5نمک5
10.050.2شیر خشک6

-0.15پودر وانیل7
0.40.04بیکربنات آمونیوم8

30.752.25شربت اینورت9

10.20.8گلوکز10

-0.1آنزیم نوتراز11
0.20.010.6پودربکینگ12

--اسید سیتریک13
8-8صافروغن14

--روغن هیدروژنه15
--لستین16
1515آب17

0.40.10.3عصاره مالت18

44.9-100249.3814.985.3چمع



(پتی بور)آنالیز بیسکویت سخت 
kg 100: کل خمیر 

%24: رطوبت 

kg 76: ماده خشک

 %12.3=9.38/76: کل چربی

 %19.7 = 14.98/76: کل قند

 %7 =5.3/76: کل پروتئین

 %0: کل امولسیفایر

 %59 =76/ 44.9: کل نشاسته 

 %2 :(فیبر)سایر

%100: جمع 



نشاستهامولسیفایرپروتئینقندچربیرطوبتدرصدمواد اولیهردبف

293.770.580.582.621.75آرد ستاره1

293.90.580.582.622آرد نول 2

-0.25بیکربنات سدیم3

130.0612.94شکر4

-0.3نمک5

-20.10.4شیر خشک6

-0.2پودر وانیل7

0.350.035بیکربنات آمونیوم8

30.751.25شربت اینورت9

---گلوکز10

1.70.10.30.30.1ضایعات پودر شده بیسکوئیت 11

0.20.010.06  پودربکینگ12

--اسید سیتریک13

14-14صافروغن14

0.20.10.1(بیسکوگلدن)ژل بیسکوییت15

0.20.2لستین16

6.56.5آب17

0.50.1250.375عصاره مالت18

10015.4515.86165.30.343.85چمع



(یپذیرای)آنالیز بیسکویت نرم 
kg 100: کل خمیر 

 %15.85 :رطوبت

kg 84.15: ماده خشک

%18.8 =15.85/84.15: کل چربی

 %19 =16/84.15: کل قند

 %6.3 =5.3/84.15: کل پروتئین

 %0.35 =0.3/84.15: کل امولسیفایر

 %52.1 =43.85/84.15:کل نشاسته 

 %3.45(: فیبر)سایر

 %100:جمع 



نشاستهامولسیفایرپروتئینقندچربیرطوبتدرصدمواد اولیهردبف

50.5نول آرد1

0.3پودربکینگ2

0.05بیکربنات سدیم3

14شکر4

0.1نمک5

0.4شیر خشک6

0.1پودر وانیل7

0.25بیکربنات آمونیوم8

10شربت اینورت9

-گلوکز10

7صافروغن11

3.5روغن مایع12

0.5(کوکی ژل)کلوچه ژل14

9.2آب15

0.1کره   اسانس16

4تخم مرغ 17

100جمع



(نان) آنالیز کلوچه 
100kg=     کل خمیر 

=      %رطوبت

kg=     ماده خشک 

:         / =       %کل چربی

:        / =        % کل قند

:          / =    %کل پروتئین

:        /       =      %کل امولسیفایر

:      /  =    %کل نشاسته 

:      %سایر 

 %100=جمع 



فرمول راحتی کلوچه
(کیلوگرم)میزان  مواد اولیه

100 kg شکر

62 kg آب

0.5 kg اسید سیتریک

19 kg نشاسته



گردویی/فرمول مغزی سنتی
)%(میزان  مواد اولیه

58-56% راحتی
13-12% شکر
9-8% روغن مایع
12-10% ضایعات پودر شده
8-6% آرد ستاره
2-1% ارده

0.3% دارچین
0.1% هل سبز
0.1% میخک
0.1% جوز هندی
0.1% اسانس هل
1% گردو خرد شده



فرمول مغزی نارگیلی
)%(میزان  مواد اولیه

59-58% راحتی
14-13% شکر
8-7% روغن مایع
11-10% ضایعات پودر شده
7-5% آرد ستاره

3% پودر نارگیل خشک
0/2% اسانس نارگیل
0/05% پودر دارچین
0/5% پودر نشاسته
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